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LANDHEIM AMMERSEE

Internatsschulen seit 1905

vom 11.02. bis 17.02.2019

Speiseplan

Anderungen vorbehalten!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
11.02.2019 12.02.2019 13.02.201 14.02.2019 15.02.2019 16.02.2019 17.02.2019
Mittag: ' y Verlangertes
Vegetarische Kalb h | Sp;ghettl (9,e,_m) Rinderbraten (g) Tagliatell ) Tag der offenen Ture Frithstiick

Taglich Maultaschensuppe sgeschnetzeltes »Romana” mit Tiroler Art* agliatelle (g.€) in von 9.00-12.00 Uhr
A hi 9.€) (g,m) mit Reis Schinken (2,3,4,8) Kart(‘;ffelknf)del @) Pfifferlingen (g,m,x) Auswahl vom Buffet : :
arl:]swa 9 und Parmesan (m,1) 9
Salat- Kuchen (g,e,m) Dessert Dessert Dessert Allergene bitte in der Kiiche Allergene bitte in der Kiiche

o Dessert erfragen
Buffet erfragen
Vege- .

: ) ) Versorgung nach *Versorgung nach
*!

ia_rls_ch Vegetarische *Asiatische Reispfanne Sp_flgh_ettl (@.e) *Tiroler Pilzknddel Tagliatelle (g,e) in vorheriger Anmeldung! vorheriger Anmeldung!

= bitte Maultaschensuppe ,Napoli“ mit Parmesan NS

(s,X) (9,m,x) Pfifferlingen (g,m,x)
an der (g.e) (m,1)
Essens- Dessert Dessert Dessert itte i ¥ itte i ¥
ausgabe Kuchen (g,e,m) Dessert Allergene blftte in der Kuiche Allergene blftte in der Kuiche
abholen eriragen errragen
. INTERNATIONALER . . Lendenbraten in der

Abend: ABEND Calamari (g,e,w) mit . - .
Tagli ; Semmel (g) Wairstelgulasch Cevapcici (g,€) mit Abendessen 18.00 Uhr | Abendessen 18.00 Uhr

aglich Knoblauchdip (m,e) K d 2 4.8) mit P , 8 8
Salat- raut (x)- un (9.x,2,4,8) mit Pommes Tomatenreis Auswahl vom Biiffet Auswahl vom Biiffet
auswahl Baguette (g) Kartoffelsalat (x) frites

g 9 Allergene bitte in der Kiiche Allergene bitte in der Kuiche Allergene bitte in der Kuiche

grl'rj]ffet ESHEEG"ES Kaseauswahl (m,1) Obst Obst erfragen erfragen erfragen
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Zusatzstoff-Erlauterung: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstéarker, 5 geschwefelt,

6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiBungsmittel, 10 mit einer Zuckerart und SuRungsmittel, 11 enthalt eine Phenylalaninquelle
®=MSC zertifizierte nachhaltige Fischerei
Allergenkennzeichnung: g Gluten, k Krebstiere, e Ei, f Fisch,r Erdnisse, s Soja, m Milch, n Schalenfriichte, a Sellerie, b Senf, ¢ Sesam, | Lupine, w

Weichtiere, x Schwefeldioxid / Sulfid

Donnerstag, 21.Méarz 2019 um 13.00 Uhr ESSENSAUSSCHUSS
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